6. Antibiotikumok
kimutatasa
Premi®Test-tel

Tartalmaz-e az On altal feldolgozott
has antibiotikum maradvanyokat?

Megallapithatja a Premi®Test segitségével
minddssze 3 és fél ora alatt

Mik azok a reziduumok?

A hushasznositasu  allatok betegségeinek
antibiotikummal torténd kezelése,
antibiotikum tartalmti takarmany etetése utan
a kilonbozé szervekben és szovetekben
antibakterialis maradvanyanyagok, an.
reziduumok  halmozdédhatnak  fel. A
gyogyszeres kezelés tehat barmennyire
jotékony hatdsta, hatranyokkal is jar. A
gyogyszerrel kezelt allatok tejét, husat , egyéb
szerveit sem elfogyasztani, sem feldolgozni
nem lehet, mert az a fogyasztd egészségét,
valamint a  feldolgozas  technoldgidjat
veszélyezteti. A husipari technologidk koziil
elsGsorban a fermentacidval késziilé termékek,
pl. szalamifélék gyértasa esetén okozhat zavart
az antibakterialis gatléanyagok jelenléte. A
szigorti rendeleti szabalyozasok hatasara az
utébbi idében az erre iranyuld ellenérzések is
megszaporodtak, ennek kovetkeztében a
biintetés kockazata is nagyobb lett.

Vizsgalati médszerek

Az antibakterialis maradvanyanyagok
kimutatasara szolgalé modszerek részben a
mikrobioldgiai erjedés gatlas megfigyelésén
alapszanak.

Mikrobiolégiai médszerek

A mikrobioldgiai mddszerek lényege, hogy
egy vagy tobb gatléanyagokra specifikusan
érzékeny teszttorzs fejlédését vizsgaljak — a
vizsgalati anyag jelenlétében - standard
feltételek mellett. A szaporodas vagy az
anyagcsere gatlasabol a géatldanyag jelenlétére
kovetkeztetnek. A szaporodas gatlas mértéke a
jelenlévé  antibakteridlis maradvanyanyag
mennyiségére is kovetkeztetni enged.
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A DSM Food Specialties cég (Hollandia) a
kézelmultban kifejlesztett egy 1j tesztet, mely a
husban és mas szovetekben jelen 1évé
antibakterialis maradvanyanyagok
kimutatéasara szolgal. A teszt neve Premi®Test,
mely nagy érzékenységgel képes az
antibakteridlis ~ maradvanyokat  kimutatni
izomszovetben, vesében, majban és egyéb
anyagokban.

A vizsgalat elve, hogy a mintat (szovetnedvet)
baktériumsporakat (Bac. stearothermophilus
var. calidolactis), tdpanyagot és indikatort
egyarant  tartalmazd  specialis  agarba
diffundaltatjak gy, hogy azt az agaroszlop
feliiletére viszik fel, majd 64 + 0,5 °C-on
negativ kontroll ellenében kb. 3 dra hosszan
inkubaljak. Antibakteridlis maradvanyanyag
hianyaban a spoérak kicsirdznak, vegetativ
alakot képeznek, szaporodnak és savat
termelnek. Az alkalmazott indikator szine a
pH csokkenés hataséra lilarol sargara valt, ami
a minta antibakteridlis maradvanyanyag
mentességét jelzi. A pozitiv/negativ eredmény
megallapitasa legtobbszor egyszerfien, a
szinek  (lila/sarga) vizualis  észlelésével
torténik. Rendelkezésre all azonban egy
specialis scanner késziilék, mely alkalmas az
eredmények miszeres leolvasasara.
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Detection limit of Premi'Test

1.kép: Prem®Test ampulldk szinvdltozdsa inkubdlds utdn

A lila szinii ampullik a kimutathatosigi hatdrérték  felett
tartalmaznak  antibiotikumot, a  narancssdrgds  sziniiek
antibiotikum tartalma a hatdrérték koriil van, a sirga szinifek
nem, vagy csak a hatdrérték alatt tartalmaznak antibiotikumot.
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Megengedhet6 gyogyszer maradvany szintek
a 2/2002. EiM rendelet szerint és a
Premi®Test érzékenységi szintjei

Gyogyszer MRL Premi®Test
uglkg ug/kg
B-Penicillin 50 2,5
Amoxicillin 50 5
Ampicillin 50 5
Oxacillin 300 50
Cloxacillin 300 50
Cefazolin 1000 100
Cefacetrile 1000 100
Cephalonium 1000 100
Ceftiofur 1000 100
Cephapirin 1000 100
Cephalexin 1000 100
Cefoperazone 1000 100
Chlortetracyclin 100 75-100
Oxytetracyclin 100 75-100
Doxycyclin 100 75-100
Sulphamethazine 100 75-100
Sulphadiazine 100 75
Tylosin 100 50
Erytromycin 200 100
Lincomycin 100 100
Gentamycin 100 100

Adatkozlé: DSM Food Specialties (Hollandia)
A tablazat nem tartalmazza a Premi®Test teljes spektrumat!

Ki hasznalhatja a Premi®Test-et?

A fogyasztdi tarsadalom napjainkban egyre
igényesebbé valik az el6allitott élelmiszeripari
termékek, koztiik a hustermékek, mindségére.
Minden élelmiszer-el6allité igy mindségi
élelmiszer el@allitasara torekszik, hiszen az a
vevéi igényeknek jobban megfelel,
piacképesebb. Az élelmiszerminéség komplex,
tobb Gsszetevobdl allo fogalom, melyek koziil
elsé helyet foglal el az élelmezés-egészségiigyi
biztonsag kérdése. A fogyasztdé alapvetd
elvarasa az élelmiszerrel szemben, hogy az
semmiféle  megbetegedést, az  el6irt
felhasznalas mellett egészségligyi karosodast
ne okozzon.

Annak  biztositasa  érdekében, hogy
antibiotikum maradvanyokat tartalmazé hus
ne keriiljon a fogyasztohoz a feldolgozoknak
sziikségiik van egy olyan tesztre, mely gyors,

Hustiizemek, vagohidak szdmara a Premi®Test
idealis megoldast jelent.

2. kép: Premi®Test Starter Kit és ampullik; a Starter Kit
minden eszkozt tartalmaz, melyre a vizsgilat elvégzéséhez
sziikség van

Mintavétel, mintael6készités

A Premi®Test elvégzéséhez folyékony
szovetnedvre van sziikségiink. Folyékony
husmintat  legegyszeribben  egy  kézi
nyomoszerkezet (pl. fokhagymaprés)
segitségével nyerhetiink. Helyezzen 2 cm?
szaraz hust a nyomodba, majd egy tiszta
edénybe préseljen ki 250 pl haslevet! Minden
egyes mintavétel utan a kézinyomot oblitse le
alaposan, hogy megakadalyozza a mintak
keresztszennyez6dését! A hus  fajtajatdl
fliggben nyerhetiink huslevet enyhe melegités
altal is, pl. a mintat steril zacskéban 64 °C-os
vizfiirdébe helyezve. A fagyasztott hus
felengedés wutani levét is hasznalhatja
mintanak, vagy a mintakat lefagyaszthatja,
majd mintavétel céljabdl tijra felolvaszthatja!
Minden, ami a husmintaval kapcsolatba keriil
(kéz, eszkozok, stb...) legyen tiszta! Ezzel
megakadalyozhatjuk a szovetmintak
antibakteridlis ~ maradvanyokkal  torténd
keresztszennyez6dését! ~ Olyan  szdvetek
vizsgalatakor (pl. vese) melyek természetes
gatléanyagokat tartalmaznak a
mintaelSkészités soran azokat inaktivalni kell.
Ezt legyegyszertibben a minta 10 perces, 80 °C-
os hékezelésével tehetjiik meg.

meifelelc’ien érzékeny és kdnnyen elvégezhetd.



