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Osszes fehérje meghatirozasa formoltitralassal Schulz szerint

A modszer alapelve:

Az eljaras gyors tajékoztatast ad a tej Osszes-fehérjetartalmardl. A modszer Iényege az, hogy a
tejben 1évé amfoter fehérjék szabad amino-csoportjait formalinnal lekotjiik, és az ily médon
szabadda valo karboxil-csoportokat natrium-hidroxiddal —megtitraljuk. A  fogyott
lugmilliliterek szaméabol kovetkeztetiink a fehérje mennyiségére. A megvizsgalt tej
kazeintartalma a fehérjetiter kb. 80%-anak felel meg.

A vizsgalat mddja:

Elészor az 0sszehasonlitd oldatot készitjiik el. 25 ml vizsgédlandé tejhez 0,6 ml fuxin-oldatot
¢s 1 ml hidegen telitett kalium-oxalat oldatot adunk. Ha nagyon halvany az 6sszehasonlito
oldat szine, noveljik a fuxin-oldat mennyiségét. (Az Osszehasonlitdé oldatnak a savfok
meghatarozasnal megszokott halvany rézsaszin szinerdsségiinek kell lenni!)

Ezutan 25 ml pontosan bemért tejhez 0,25 ml 2%-os alkoholos fenolftalein indikatort adunk!
Az elegyhez 1 ml hidegen telitett kalium-oxalat oldatot adunk. Az elegyet pontosan 2 percig
allni hagyjuk. 2 perc utin 0,1 n natrium-hidroxid oldattal halvany rozsasziniire titraljuk.
(Ez adja a savfok értékét, ez az elsd titralas).

Ezalatt semlegesitjiik a 35%-os formalin oldatot. Az els6 alkalommal az 1 liter 35%-o0s
formalin oldathoz hozzdadunk 1-2 csepp 2 %-os fenolftaleint, majd 1 n natrium-hidroxiddal
cseppenként halvany roézsaszin elszinezddésig kozombositjik. A formalin oldatot a
tovabbiakban kozvetleniil a vizsgalat eldtt mar csak 0,1 n natrium-hidroxiddal cseppenként
kell k6zombdsiteni.

2 perc eltelte utdn adjunk az el6zdleg mar egyszer megtitralt elegyhez 5 ml eldzdleg
semlegesitett 35%-o0s formalin oldatot! (Az oldat kifehéredik). Pontosan 1 perces behatési idd
utdn az elegyet 0,1 n natrium-hidroxid oldattal az Gsszehasonlitd oldat szinének eléréséig
titraljuk (ez a mésodik titralas).

Az eredmények szamitasa:

A masodszori titralaskor fogyott lugmilliliterek szorozva 0,7-el megadja a fehérjetitert, amely
megegyezik a %-os fehérjetartalommal. Amennyiben a 0,1 n natrium-hidroxid faktora nem
egyenld 1,0000-¢l, tigy a fogyott lugmilliliterek szamat szorozzuk a faktorral is!
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Biztonsagi eldirasok:

A vizsgalathoz hasznalt vegyszerek széjjal nem pipettazhatok!. A vizsgalatot vegyi fiilke alatt,
helyi elszivas mellett végezziik! Hasznaljuk a biztonsagi adatlapokban meghatarozott egyéni
védofelszereléseket!

Egyéb tudnivalok:

Az analitikailag meghatarozott fehérjetartalom és a fehérjetiter az elegy- és egyedi tejek
esetében egyarant jol egyezik, ha a tej friss. A tej megsavanyodasakor a fehérjetiter
rendszerint né annak kdvetkeztében, hogy a savanyodéssal egyidejiileg fehérjebomlas megy
végbe. Ennek alapjan a formoltitralast felhasznalhatjuk a kiilonb6zd fehérjebomléssal jard
mikrobioldgiai folyamatok ellendrzésére (pl. joghurtgyartds, sajtgyartds). A laktacios ido,
els6sorban az egyedi tejeknél, befolydsolja a fehérjetitert. Frissfejds tejeknél nagyobb,
oregfejos teheneknél kisebb értéket kapunk.
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